绍兴市中医院 膳食 科安全自（检）查清单

                                  （试行）                      年      月份

	检查内容
	结  果
	备  注

	消防安全管理
	灭火器
	数量配置是否足够
	是（  ）否（ ）
	

	
	
	效期及压力是否有效
	是（  ）否（ ）
	

	
	
	保险栓铅封是否完好
	是（  ）否（ ）
	

	
	
	瓶体外观是否凹陷、锈蚀
	是（  ）否（ ）
	

	
	
	软管及喷嘴是否完好
	是（  ）否（ ）
	

	
	消火栓
	水带及水枪是否完好
	是（  ）否（ ）
	

	
	
	阀门及开关是否锈蚀、漏水
	是（  ）否（ ）
	

	
	
	转盘软管是否老化断裂
	是（  ）否（ ）
	

	
	
	箱体及锁具是否完好，开启方便
	是（  ）否（ ）
	

	
	防 火

隔 断
	防火门门体及标识是否损坏、缺失
	是（  ）否（ ）
	

	
	
	防火门防烟条是否损坏、脱落
	是（  ）否（ ）
	

	
	
	闭门器、顺位器、锁具、把手、释放器等组件是否齐全、完好 
	是（  ）否（ ）
	

	
	
	防火卷帘能否能手动升降
	是（  ）否（ ）
	

	
	
	防火卷帘下是否有物品堆放
	是（  ）否（ ）
	

	
	防排烟设施

（若有）
	挡烟垂壁是否升降正常
	有（  ）否（ ）
	

	
	
	挡烟垂壁下是否有物品堆放
	是（  ）否（ ）
	

	
	
	自然排烟窗、正压送风口、排烟阀或排烟口是否被遮挡
	是（  ）否（ ）
	

	
	疏 散

设 施
	疏散指示标识是否损坏、缺失
	是（  ）否（ ）
	

	
	
	疏散指示及安全出口是否完好
	是（  ）否（ ）
	

	
	
	应急照明是否完好
	是（  ）否（ ）
	

	
	
	疏散通道是否通畅
	是（  ）否（ ）
	

	
	火  灾

报  警
	烟感探测器是否完好
	是（  ）否（ ）
	

	
	
	楼层显示是否完好
	是（  ）否（ ）
	

	
	
	手动报警按钮是否完好
	是（  ）否（ ）
	

	
	灭火毯
	器材数量配置是否足够
	是（  ）否（ ）
	

	
	
	器材效期是否有效
	是（  ）否（ ）
	

	
	
	使用方法是否掌握
	是（  ）否（ ）
	

	
	所有消防设施及器材是否被遮挡、挪用
	是（  ）否（ ）
	

	
	巡查登记
	是（ ）否（ ）每日登记
	

	
	能 力

建 设
	“四个能力”是否知晓
	是（  ）否（ ）
	

	
	
	“四懂四会”是否掌握
	是（  ）否（ ）
	

	
	
	消防器材位置及数量知晓
	是（  ）否（ ）
	

	
	
	逃生路径及报警流程是否掌握
	是（  ）否（ ）
	

	
	
	消防应急演练及培训是否落实
	是（ ）否（ ）落实（ ）场
	

	用电用火安全管理
	电源线、插座、电源开关、灯具等是否松动、破损、老化、烧蚀、有异味
	有（  ）否（ ）
	

	
	排插是否超规、串联转插使用情况
	有（  ）否（ ）
	

	
	插座、排插是否存在过载使用情况
	是（  ）否（ ）
	

	
	开关、插座及排插是否经3C认证，外观合格
	是（  ）否（ ）
	

	
	电源线路防火套管或线槽是否完好
	是（  ）否（ ）
	

	
	是否存在私拉乱接电源、电线情况
	是（  ）否（ ）
	

	
	电器不用时电源是否处于断开状态
	是（  ）否（ ）
	

	
	用电设备附近是否堆放易燃物品
	是（  ）否（ ）
	

	
	用电器的散热是否通畅安全
	是（  ）否（ ）
	

	
	是否存在擅自增加用电负荷现象
	是（  ）否（ ）
	

	
	大功率电器使用是否经审批备案
	是（  ）否（ ）
	

	
	科室内是否有电动车停放及充电
	是（  ）否（ ）
	

	
	办公室、休息室是否存在明火或吸烟等现象
	是（  ）否（ ）
	

	
	潮湿场所电气设备是否设置防潮防护
	有（  ）否（ ）
	

	
	炉灶点燃方式是否符合规范
	是（  ）否（ ）
	

	
	炉灶点燃后是否有人看守
	是（  ）否（ ）
	

	
	油炸食品时，锅内油量有否超过2/3
	是（  ）否（ ）
	

	烟道安全管理
	油烟机械排风及油烟过滤排气装置是否正常运行
	是（  ）否（ ）
	

	
	蒸汽机械排汽及凝结水引泄装置是否正常运行
	是（  ）否（ ）
	

	
	烟道清洗单位是否具有相应资质
	是（  ）否（ ）
	

	
	烟道清洗频次是否按（次/二月）规范执行
	是（  ）否（ ）
	

	
	油烟排放是否按标准排放
	是（  ）否（ ）
	

	燃气使用安全管理
	燃气阀门能正常开启或关闭，有无泄漏被遮挡或封堵
	是（  ）否（ ）
	

	
	燃气设备专人管理，是否进行日检并记录
	是（  ）否（ ）
	

	
	燃气泄漏报警器是否定期检测，检测报告是否在效期内
	是（  ）否（ ）
	

	
	燃气泄漏报警器系统是否定期保养、灵敏有效
	是（  ）否（ ）
	

	
	软管与管道、燃具连接牢靠固定，长度是否在规定范围内，有无老化龟裂现象
	是（  ）否（ ）
	

	
	燃气设施设备定期由专业部门进行专项检查
	是（  ）否（ ）
	

	库房安全管理
	库房物品码堆（分类、间距、灯距等）是否符合规范
	是（  ）否（ ）
	

	
	“严禁烟火、闲人免进”等警示标识是否醒目、完整
	是（  ）否（ ）
	

	
	防盗、防虫、防四害措施是否到位
	是（  ）否（ ）
	

	
	库房温、湿度是否符合规范
	是（  ）否（ ）
	

	
	是否私自增加、安装用电设备或电热设备现象
	有（  ）否（ ）
	

	
	灭火器材、喷淋、烟感等被遮挡或挪用
	有（  ）否（ ）
	

	
	纸板、包装袋等易燃品是否超量存放
	有（  ）否（ ）
	

	有限空间管理（冷库）
	是否按有限空间制度执行一人监督、一人进库操作
	是（  ）否（ ）
	

	
	库门开启是否灵活、关闭严密
	是（  ）否（ ）
	

	
	库内墙、地、门、顶等是否有积水、冰、霜现象
	有（  ）否（ ）
	

	
	货位堆放是否距顶、墙、排管30cm以上
	是（  ）否（ ）
	

	
	库内走道设置是否合理
	是（  ）否（ ）
	

	
	电线、电路及制冷设备是否日常维护
	是（  ）否（ ）
	

	
	防鼠、防虫、防堵、防霉等措施是否落实到位
	是（  ）否（ ）
	

	
	防冻措施是否落实到位
	是（  ）否（ ）
	

	安防设施管理
	“餐饮服务明厨亮灶”系统是否完好、有效
	是（  ）否（ ）
	

	
	门禁管理制度是否落实
	是（  ）否（ ）
	

	
	门禁系统运行是否
	是（  ）否（ ）
	

	食品安全管理
	工作人员健康证、工作流程及制度是否地效期内、上墙公示
	是（  ）否（ ）
	

	
	每天上岗前工作人员健康状况是否检查、记录齐全
	是（  ）否（ ）
	

	
	食品经营许可证、餐饮食品安全等级标识是否在效期内、上墙公示
	是（  ）否（ ）
	

	
	采购物品资质齐全、是否按要求索证
	是（  ）否（ ）
	

	
	食品储存摆放生品与熟品、成品与半成品、食品与非食品等是否隔离存放
	是（  ）否（ ）
	

	
	清洗不同类型食品、原料、器具是否分开标注，独立使用
	是（  ）否（ ）
	

	
	切配不同类型食品原料刀具是否分色分区标注并独立使用
	是（  ）否（ ）
	

	
	禽蛋使用前是否清洗或消毒外壳
	是（  ）否（ ）
	

	
	进入专间制作前是否更换专用工作衣帽并佩戴口罩、手部清洗消毒
	是（  ）否（ ）
	

	
	食品添加剂是否按规范存放和使用并做好记录
	是（  ）否（ ）
	

	
	每餐次食品成品是否按要求进行留样
	是（  ）否（ ）
	

	
	食品开封后外包装是否标注开封日期
	是（  ）否（ ）
	

	
	食品制作、售餐人员是否装备帽子口罩佩戴齐全，手部是否进行清洗消毒，是否直接接触食品
	是（  ）否（ ）
	

	
	送餐工具、餐饮具、盛放或接触直接入口食品的容器和工具使用前是否进行消毒并留有记录
	是（  ）否（ ）
	

	
	洗涤剂、消毒剂使用是否按操作规范，用量是否准确
	是（  ）否（ ）
	


科室负责人签名：                                  年      月      日  
